
 

Produktinformation       
      

 

 

DISAL Leichtsalz 
 

Mineralsalzmischung, jodhaltig für Würzzwecke 
 
Stand: 14. Januar 2014 Seite 1 von 2 
 

 
 

Südsalz GmbH  
Salzgrund 67, D-74076 Heilbronn, Tel. +49 7131 6494-0, www.suedsalz.de 

 

Zusammensetzung: 
 

 Jodiertes Siedespeisesalz 50 % (mit 20 mg/kg Jod) 

 Kaliumchlorid  40 % 

 Magnesiumsulfat    5 %    

 Calciumcarbonat      3 % 

 Magnesiumcarbonat   2 % 
 
 
Nährwerttabelle:                  

Durchschnittliche 
Nährwerte 

pro 100 g pro Portion  
(2 g) 

% GDA* 
pro Portion 

Brennwert 0 kJ / 0 kcal 0 kJ / 0 kcal 0 % 
Fett 0,0 g 0,0 g 0 % 
 davon gesättigte  
 Fettsäuren 

0,0 g 0,0 g 0 % 

Kohlenhydrate 0,0 g 0,0 g 0 % 
 davon Zucker 0,0 g 0,0 g 0 % 
Eiweiß 0,0 g 0,0 g 0 % 
Salz 50,0 g 1,0 g 17 % 
Mineralstoffe pro 100 g pro Portion (2 g) 
Kalium 20,98 g   0,42 g (20,9 % **) 
Magnesium 1,58 g 32 mg ( 8,5 % **) 
Calcium 1,20 g 24 mg ( 3    % **) 
Jod 1.000 µg 20 µg (13,3 % **) 

 
 * GDA sind Richtwerte für den Tagesbedarf basierend auf einer 

täglichen Kalorienzufuhr von 8400 kJ/ 2000 kcal. 
  ** Prozentsatz der empfohlenen Tageszufuhr. 
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Korngröße: 0 – 1 mm 

 

Haltbarkeit: 36 Monate 

 

Restlaufzeit: 27 Monate 

 

Lagerbedingungen: trocken lagern (relative Luftfeuchtigkeit < 70 %) 
 
 
Lieferformen: 
 
Art.-Nr. 11012 Tray mit 2 kg (8 x 250 g-Dose) 

8 Lagen à 38 Trays auf Europalette 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Das Produkt ist frei von Allergenen und frei von gentechnisch modifizierten Organismen (GMOs). 
 
Die Südsalz GmbH verfügt über zertifizierte Management-Systeme entsprechend ISO 9001/14001/50001 
und FSSC 22000 sowie über das International Featured Standard (IFS) Food-Zertifikat. 
 
 
Die in dieser Produktinformation gegebenen Informationen beruhen auf unseren fundierten anwendungs-
technischen Erfahrungen und sind nach unserem Wissen korrekt und entsprechen dem Stand des 
Ausgabedatums. Die Angaben werden jedoch nicht verbindlich zugesichert und entbinden den Anwender 
nicht davon, die Eignung unserer Produkte für seinen Anwendungszweck zu überprüfen. 


